Rajitas verdes (Gebakken paprika/ui)
Mexicaans recept

Ingrediénten:
e (Groene paprika
Ui
Créme fraiche
Witte kaas (bijv. feta)
Zout
Olie

Bereiden:

1) Snijd de paprika’s in reepjes. Snijd de uien in halve ringen.

2) Verhit een scheutje olie in een pan. Bak de helft van de uien hierin bruin met een
beetje zout.

3) Voeg de paprika toe en bak deze ongeveer 10 minuten mee.

4) Voeg daarna de rest van de uien toe. Bak tot de paprika’s donkergroen en zacht zijn
geworden.

5) Roer de créme fraiche erdoor.

6) Serveer de paprika op een bord of schaal en kruimel de witte kaas eroverheen.



